Gorogdinnye leves Gorogdinnyesorbet

| A gorégdinnyét jol megmos- | A gorégdinnye belsejét szed- |
suk, majd a felénél harom- | juk ki, tisztitsuk meg a ma-
sz0g vagasokkal kérbevagjuk. | goktdl, majd attérjik, tur-
Félbevessziik. A dinnye husat | mixoljuk és hozzdkeverjik a

| Hozzavalok Hozzavalok |

1 kg gérégdinnye
1 dl vorosbor

1 kg gérégdinnye
1 dl v6résbor

fagylaltos kanallal kivajjuk. citromlevet meg a cukrot!
5 dkg mazsola Néhany mag nélkili gombo- | Ontsitk egy mély talba, és 5 dkg mazsola
5 dkg cukor cot meghagyunk levesbetét- | tegyiik hlitészekrénybe! 5 dkg cukor
3 cl citromlé nek, a tobbit szitan atpasszi- | T4jal4s elstt vegyik ki a hi- || 3 cl citromlé
szegfiiszeg rozzuk. Ll B tosbol! szegfiiszeg
fahéj A dinnye levét felmelegitjik, Ontsiik a fahéj

. kevés mézet, cukrot tesziink

3 dkg kerr}e:r,lylto bele, véros bort adunk hozza.

2 dkg vanilias cukor Izesitjiik citrommal, fahéjjal,

5 dkg méz szegfliszeggel. Etkezési ke-
ményitével kicsit bekotjlk.

Leh(tjik. Betétje a meghagyott mag e

nélkuli dinnye, amit &sszekockazunk

tejszint a || 3 dkg keményits
tetejere, .

és hagy- || 2 dkg vanilias cukor
juk elke- 5 dkg méz

veredni!

Mentaval diszitstk!

és vorosborban aztatott mazsola lesz.
. . -
A dinnye héjat jégagyra tesszik, s G gd y
beletalaljuk a levest. oro ’nn e
Piritott fekete kenyérbdl flstélt sajttal receptek
és piritott manduldval megszért
toastot kinadlunk hozza. Salrgadinnye
Hideg sargadinnye leves Sargadinnye kremleves
| Hozzavalok | A dinnye felét 0,5 x 0,5 | A dinnyet kettévagjuk, bel- | Hozzavalok
cm-es nagysagu kockak- | sejéet kanallal kiszedjuk, és

ra vagjuk. negyedeljik. Héjabdl ki-
Ha van otthon karaldbé végjl,!k, és a dinnyehdst Kis
vajénk, akkor azzal apré | kockakra daraboljuk.

1 db kézepes sargadinnye
2 dl tejszin

1 kis sargadinnye
6 evokanal cukor

50 g méz gomboket vajhatunk a | Egy negyed kockara vagott 1 darab egész fahéj

2 dl muskotilyos bor dinnyébél. dinnyét félretesztnk. 1 liter || 1 csomag vanilids cukor
10 g friss gyombér A megmaradt dinnyét vize_t felforra_lunk, €s I?ele' 2 dl fehérbor

100 g tejszinhab turmixoljuk le! A tejszint, | dODJuK G Jinnyekockakat, || 1 tegskandl citromlé

20 gpmt(,)tt mandula go:?,eéit’a ?in?mufla(o\fglgygti egész fahéjat, az e,I’rnor- 1 tojas -

mentalevél friss gyombért jol dssze- | zSOlt kétszersiiltet, és kis || 1 dl tejfol
vaniliafagylalt keverjik. Ezek utan ad- | angon puhara paroljuk. tejszinhab

juk hozza a leturmixolt | 2 dI-t félreteszlink belle, a || 3 szelet kétszersiilt
dinnyét! Porcukor és frissen facsart citromlé hozzdaddsa- | tébbit Osszeturmixoljuk,

val tehetjiuk még izletesebbé a pikans B ?":;‘ majd beledntjik a bort, és citromlével
- I izesitjuk. A tojast kikeverjuk a tejfollel,

leveslinket.
- | kevés félretett meleg levessel, és az
Ve .“ atturmixolt leveshez keverjik.

| ® s 4 A félretett egészben hagyott dinnyeda-
K » rabokat is a levesbe tesszlk, és hiit6-

szekrényben 1 6rat hitjuk. Talalaskor
citromfli levélkével, tejszinhabbal di-
szitjuk.

Ovatosan keverijlk a leveshez az apré
kockara vagott dinnyét vagy a diny-
nyegémboket!

Talaldsig jol lehdtjuk. El6h(tott csé-
szében talaljuk. Tejszinhabrdzsaval és
piritott mandulaszeletekkel diszitsik!




