Dios hussal toltott alma

A sitét 160 fokra |
(gazsuté 1. fokozat)
elémelegitjuk.

Az almakat megmos-
suk, tetejlket levag-
juk, és a belsejuket
kanallal  kikaparjuk.
Az ehet6 szép része-
ket Osszevagjuk, és
félre tesszik. Az al-
makat tepsibe tesz-
szik, és a sitében 5
percig sutjuk.

A hust megmossuk, csikokra vagjuk. A paprikat
megmossuk, kimagozzuk, szintén csikokra vagjuk.
A pérét megtisztitjuk, fél karikakra vagjuk.
Felforrositjuk a vajat, lepiritjuk benne a hust, ra-
tessziik a paprikat, a pérét, és Osszepiritjuk. Soz-
zuk, borsozzuk, beleszoérjuk a kurkumat is.
Raontjik a tejszint, beletessziik a kapribogyodt és a
didbelet, valamint a félretett almadarabokat, és 1-2
percen at forraljuk.

A ragut betéltjuk az almaba, ha maradna beldle,
koré tesszlik, és a stutében még 15-20 percig sut-
juk. Ha elkészult, talaljuk.

Hozzavalok

60 dkg (4 nagyobb) alma
30 dkg szarnyashus

10 dkg szines paprika

1 szal péréhagyma

3 dkg vaj

1 csipet kurkuma

2 dl tejszin

1 ev6kanal kapribogyo

2 dkg potkolt diobél

Almas krémes

Kézepes méretl tep- |
sibe alufdliat teritek,

és megkenem marga-
rinnal. Szépen kira-
kom a vékonyra va-
gott almaszeletekkel
ugy, hogy fedjék
egymast. Megszérom
fahéjjal, és ha az al-
ma savanyu, cukorral
is. Bekeverem a vizes
piskétat, és raontom
az almaszeletekre.

El6melegitett slitében
175 fokon 35 percig
sitom. Kbézben a pu-
dingport a tejjel meg-
f6zo6m, és félreteszem hlilni.

Hozzavalok

6 db tojas

6 evékanal viz

12 csapott evékanal cukor
12 pupos evékanal liszt
tél csomag stutépor

6 dl tej

2 csomag vanilias puding
15 dkg stitémargarin

15 dkg porcukor

2 csomag vanilias cukor

1 mokkaskanal 6r6lt fahéj
5 db alma

5 dkg siitémargarin

A 15 dkg margarint ugyanannyi porcukorral, vanilias
cukorral és a fahéjjal kikeverem. A kihdlt pudinggal
csomomentesre keverem. Ha az almas piskotank is
megsllt és kihdlt, kiboritom egy talcara, lehlzom
rola az aluféliat. Visszateszem a tepsibe, persze
most mar a tészta lesz alul!l Radkenem a vanilids
krémet, megszorom reszelt csokival, és talalhatom
is!

Szedres-almas pite

A tészta hozzavaloit | Elorimles

lagy tésztava gydur-
juk. Folpackba cso-
magoljuk, 1/2 6érara
hitébe tesszik. Koz-
ben a hdmozott almat
cikkekre vagjuk, hoz-
zdadjuk a szedret, a
gyémbért és izlés
szerinti cukrot. Osz-
szeforgatjuk.

A tésztahoz:
50 dkg liszt
25 dkg vaj
10 dkg porcukor
reszelt citromhéj
2 db tojas
kevés tej
A toltelékhez:
50 dkg savanykas alma
1 maréknyi szeder
1/2 kéavéskandl gyom-
bér
izlés szerinti cukor
vaj
A tetejére:
tojas
fah¢éj

A tésztat 2 felé oszt-
juk és kinyujtjuk. Ke-
rek format kibélelink
az egyik tésztaval.
Rahalmozzuk a gyu-
molcsot. A tetejére
vajdarabkakat te-
szlnk.

A tészta szélét meg-
kenjik tojassal, és

befedjiik a masik Kki- cukor

nyujtott tésztaval. A

széleket 6sszenyomkodjuk. Megkenjlk tojassal. Te-
tejére csipetnyi fahéjat és cukrot szérunk. Villadval
megszurkaljuk, hogy a keletkez6 g6z tavozhasson.
Elémelegitett stitében 180 fokon 50 percig sutjik az
alsé racson.
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